LORIOT-PAGEL

LA PURETE AROMATIQUE

Une cuvée non dosée qui révéle un véritable

retour a la nature méme du vin.

MEUNIER
95

TERROIR

* Cru: Festigny

e Sol : argile verte et calcaire
VINIFICATION

e 50% récolte 2018 - 50% réserve
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' LORIOT-PAGEL

95 % MEUNIER - 3 % PINOT NOIR - 2 % CHARDONNAY

La cuvee Brut Nature & dominante de Meunier est une cuvee non dosee, et
assemblée avec une part importante de notre reserve perpéetuelle de vins
debutee en 2000 et rafraichie chague annee avec une part de la nouvelle
vendange. L'absence de dosage révele la nature méme du vin, qui se veut droit,
pointu tout en offrant une grande générosité par sa belle puissance
aromatigue.

PRODUCTION
Disponible en bouteilles (75cl)
Carton de b bouteilles

perpétuelle 2000-2017 bettane
* Vinification en cuves inox desseauve _ACCORDS _METS_CHAM PAGNE _
« Fermentation malolactique prix-+plaisir Le Brut Nature s'associe en aperitif avec des tranches de vieux comte ou des
, toasts truffe / beurre salé. Des poissons crus a chair ferme, tel un poulpe mari-
effectuce - ne, un tartare de thon, ou des sushis se marient également parfaitement a la
MISE EN BOUTEILLE ”. . fraicheur de cette cuvée.
14 mai 2019  Decanter
VIEILLISEMENT '%ﬁ;‘:“f ' DEGUSTATION
50 mois minimum BRUT NATURE y al'CEil
TEMPERATURE DE SERVICE Jaune clair, reflets dorés, collerette persistante
9°C Festigny - France au Nez
Fruits blancs, fleurs blanches, finesse
POTENTIEL DE GARDE en Bouche

4 ans

Belle tension, élegance, minéralité, purete



